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    SCHEDA TECNICA 

   RICOTTA (codice articolo: 05)

DESCRIZIONE Ricotta prodotta con siero di latte ovino e bovino

Forma e dimensioni Forma della fuscella in cui è contenuta (troncoconica o quadrata), due
formati: altezza 7-8 cm, diametro 15 cm; altezza 7 cm, base 10 cm

Peso medio 1,5 Kg; 0,5 Kg

Caratteristiche organolettiche Pasta cremosa,  di  colore bianco avorio,  sapore delicato abbinabile  a
ingredienti sia dolci che salati

INGREDIENTI (in grassetto allergeni) Siero di latte bovino e ovino pastorizzato, latte, 
soluzione di sali minerali in quantità inferiore al 0,2%, 
correttore di acidità: acido citrico.

il siero di latte proviene dalla provincia di Grosseto in quanto derivato del
latte lavorato in azienda (munto unicamente nella provincia di Grosseto).

CONFEZIONAMENTO Il prodotto viene incartato con carta alimentare idonea o confezionato in
fuscelle contenute in vaschette per alimenti termosaldate

VENDITA A peso

CONSERVAZIONE In frigorifero +4°C

SCADENZA 8 giorni dalla produzione

DESTINAZIONE USO Il prodotto è destinato a tutti i consumatori esclusi intolleranti e/o allergici
agli ingredienti evidenziati in etichetta (LATTE).

VALORI NUTRIZIONALI In riferimento alle analisi effettuate (sul campione tal quale)

Valore energetico 153 Kcal/100g. – 634 Kj/100g.

Grassi 12% di cui acidi grassi saturi 8,2%

Carboidrati 2% di cui zuccheri 1,7%

Proteine 10,00%

Sale
valori microbiologici

0,2%
Conforme reg. 2073/05

Aggiornamento 2024


